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INSALATAS

INSALATA MIXTA:

lechuga, tomate, cebolla, olivas,
huevo cocido, maiz, zanahorid y atun.

10,95€

INSALATA CAPRESE:

tomate, mozzarella di bufala, albahaca,
aceite de oliva y vinagre balsdmico.

11,95€

INSALATA SORRENTINA:
lechuga, tomate seco, maiz, nueces, pollo,
champinenes, parmesano y croutons.

12,95€

INSALATA AVOCADO E GAMBERI:

lechuga, tomate cherry, aguacate,
cebolla, rdcula, gambones y alivas.

14,50€

INSALATA TOSCANA: _
lechuga, tomate cherry, bacon crujiente,
cebolla frita, rulo de cabra, salsa
miel-mostaza y parmesano, todo ello
emplatado en un bol de pan casero
elaborado con nuestra masa.

14,00€

CARNES

Y PESCADOS

ENTRECOT DE TERNERA:

jugoso entrecote de ternera alla parrilla,
acompanado de patatas al horno.

24,00€

SOLOMILLO DE TERNERA:

Tierno solomillo de ternera a la parrilla,
acompanado de patatas al horno

26,00€

POLLO FUNGHI:

pollo con vino blanco, champiriones,
prosciutto, mozzarella, bechamel, nata
gratinada y acomparfado de patatas al horno.

14,50€

SALMON MERY ROSY:

lomo de salmén marcado en la plancha

con tomate cherry, ajo, cebolla, espinaca,
albahaca, nata, parmesano, pomodoro

y perejil, acompanado de espdrragos

a la plancha.

17,95€

BACALAO AL CARTOCCIO:
bacalao con tomate seco, olivas,
langostinos, vino blanco, perejil, ajo
y cebolla, acompanado de verduras
salteada.

17,00€

BURGERS

|
CLASSICA: !
hamburguesa doble de vacuno, lechuga,
tomate, cebolla, bacaon, huevo y pepinillo.

SORRENTINA: .

hamburguesa doble de vacuno, carne
de costillar de ternera asado a baja
temperatura, provolad ahumada, bacon,
aros de cebolla y salsa barbacoa.

SMALL MARCELO:

hamburguesa doble de vacuno, carne
de costillar de ternera asado a baja
temperatura y bacon, envuelta en masa
de pizza y frita con aros de cebolla, salsa
barbacoa y salsa cheddar.

SMASH BURGER:

hamburguesa doble de vacuno con bacon,
queso cheddar y cebolla plancha.

13,95€

15,85€

17,50€

12,50€

PASTA

*Disponemos de pasta sin gluten

LASAGNA:

laminas de pasta montadas

con bolognesa, mozzarella, salsa bechamel
Y pdrmesano.

TAGLIATELLE A LA CARBONARA:
tagliatelle elaborado|con huevo, guanciale
Y parmesano. Posibilidad de cambiar

el huevo por nata si lo desea

LENGUINE SALMONE E GAMBERI: 13,75€

linguini con salmoén ahumado, nata, langostinos,
parmesano, cebolla, pomodoro, ajo y perejil.

BUCATINI AMATRICIANA:

bucatini con pomodaro, cebolla, guanciale,
chili, tomate cherry, albahaca y queso romano.

RAVIOLI GRATINATI: 13,50€
ravioli relleno de carne y queso ricotta con pollo,
champifiones, bechamel, nata y parmesano.

TAGLIATELLE AL PESTO GENOVESE: 13,60€

tagliatelle con tomate seco, pifiones, ajo,
pomodoro, pesto geniovese Y parmesano.

SPAGUETADA:
spaguetti con mejillones, gambon, anchoas,
ajo, apio, cebolla, chili, vino blanco, tomate

cherry y perejil.

SACCHETTI DI PERA E PISTACCHIO: 14,60€
pasta rellena de perd y queso gorgonzola,

con pistacho, parmesano, pera

natural y nata.

13,00€

12,00€

12,75€

16,00€

TAGLIATELLE CARBOR»#RA 18,75€
TRUFADA: :
tagliatelle elaborados con huevo, guanciale,

tartufo, trufa fresca y queso pecorino.

RIGATONI AL FORNO: |
rigatoni con lsalsa bolofiesa, nata, _
bechamel, queso ricota, berenjena, :
calabacin, prosciutto, parmesano, {

o |
champifiones y huevo. [

|
PENNE SOSONA: |
penne con salchicha, pomodaro, guanciale,
cebolla y crema carbonara. |

FUSILI TOSCANA: '

fusili con salmon fresco, cebolla, espdrragos,
tomate cherry, espinaca, ajo, pomodoro,
nata, albahaca y parmesano.|

14,50€

13,25€

16,25€

PIZZAS

*Nuestra especialidad es la masa napolitana,
pero tiene opcion de elegir masa fina o masa
romana, esta ultima es mas gruesa.

Disponemos de pizza sin gluten (extra 2,50€)
y también de mozzarella vegana (extra 2,50€)

MARGUERITA:
pomodoro, flor di latte y albahaca.

PROSCIUTTO:

pomodoro, fior di latte y prosgiutto.
|

TONNO:

pomodoro, flor di latte, atun y cebolla.

TONNO E GAMBERI:
pomodoro, fior di latte, atdn, langostinos, .
cebolla y aceite de gjo | ;

DIAVOLA: 10,20€

pomodoro, fior di latte, peperbni, chilli.

SALAMINO:

pomodoro, fior di latte y salami napolitano.

QUATTRO STAGIONI:
pomodoro, fior di latte, champinones,
prosciutto, olivas y alcachofa. i

VEGETARIANA:
pomodoro, fior di latte, berenjena,

champinones, pimientos, espinaca,
cebolla y calabacin.

PESCATORA:
pomodoro, mejillones, langostinos,
calamar, vino blanco, ajo, chili, tomate
cherry, olivas, alcaparras y petejil.

9,20€
9,80€
12,00€

12,50€

10,20€

BUFALINA:
pomodoro, mozzarella di bufala,

torrt‘te cherry, ricula y parmesano. |
' !
CAMPESINA: |

pomodoro, fior di latte, salami A
napolitano, peperoni, champifiones
Y pesto genovese.

12,70€ |

13,95€ |

|
OTTO FORMAGGI: | 13,50€ |
pomodoro, fior di latte, queso gorgonzola, 3
queso provolone, queso azul, rulo de cTobra,
queso mascarpone, parmesano !
Y queso taleggio. |

BBQ ESPECIAL:

crema de mascarpone,fior di latte,pollo,
ternera de costillar a baja temperatura,
bacon,cebolla,maiz,cheddar,bbq y cebolla crujiente

16,00€

PISTACCHIO: 14,95€
fior di latte, pesto de pistacho, mozzarella

di bufala, tomate cherry, mortadela italiana

de pistacho, parmesano y rdcula.

MONTANARA: 15,25€

fior'di latte, salchicha italiana, setas porcini,
nueces, queso mascarpone y tartufo.

FAGOTTO:
pomodoro, fior di latte, prosciutto, tomate
cherry, queso ricota, berenjena y calabacin.

CALZONE: ,
pomodoro, fior di latte, queso ricota,
prosciutto, champifiones, salchicha italiana
Yy pimientos. \

CALZONE FRITA:
pomodoro, fior di latte, queso ricota,
prosciutto y champinones.

BBQ:
fior di latte, salsa barbacoaq, pollo, bacon,
y costillar de ternera asada a baja temperatura.

CARNAVALE: 16,00€
fior di latte, pesto, parma, tomate cherry,
rdcula, burrata y parmesano

PIADINA ESPECIAL:

fior di latte, salchicha italiana, queso ricota,
mortadela, pistacho y albahaca

12,35€
13,75€

12,00€

14,95€

15,20€

|
CALZONE BIANCO: -
fior di latte, bacon, huevo estrellado,
y salsa mascarpone

PICCOLO: |
Pomodoro, provola, tomate cherry, pesto
genoves y rdcula '

|
DOLCE CAPRA:
fior di latte, rulo de cabra, cebolla
caramelizada y mermelada de pimientos
asados. :

ANGELO:
pomodoro, fior di latte, pimientos asados,
cebolla y atdn.

13,75€
12,00€

13,00€

12,50€
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